
类别 原辅料 添加量（Kg） 比例（%）
原料 鸡胸肉 1.00 82.58

MCK004 0.01 0.83
D-异抗坏血酸钠 0.001 0.08

变性淀粉 0.01 0.83
德州风味调味料 0.04 3.30

冰水 0.15 12.39
合计 1.21 100.00

 

1.解冻：肉温控制在0-6℃；
 
2.称量：腌制料与辅料混合后加入解冻后的鸡胸肉；
 
3.滚揉：在真空滚揉机中滚揉约60分钟，后静置2-3小时候即可使用。
 
4.预熟：裹粉油炸，参数设置：温度170℃  时间：2-3分钟（生制品）

5.冷冻、包装

麦 恺 胜（上 海) 食 品 有 限 公司
 Mackessen(Shanghai)Food Co.,LTD

   Add：No.1318 Huijin Rd,Qingpu Industrial Zone Shanghai China
   上  海 市 青 浦 工 业 园 区 汇 金 路 1318 号  PC201707

         Tel:(86)21-59703258   Fax:(86)21-59703090

腌制料

辅料

工艺流程：

德州风味-炸鸡排

产品特点

 经典美式风味
 采用独特保水工艺，让产品口感更佳


